Eurcopan maaseudun
7§ ihannehsista : kehittadmisen maatalousrahasto
OIMAA 3.Cue Eurooppa investoi maaseutualueisiin




Esityksessa kerrotaan
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« Mita kauppakunnostuksella tarkoitetaan?

« Avomaan vihannesten prosessoinnista

 Laatu ja turvallisuus, kasvisten sailyvyyteen vaikuttavia v
tekijoita v

« Jatteet ja sivuvirrat

 Mista tietoa?
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Kauppakunnostus

 Markkinoilla olevien tuotteiden on oltava laadultaan
aitoja, virheettomia ja myyntikelpoisia.

« Kauppakunnostuksessa maatalous- ja
puutarhatuotteet saatetaan myynti- tai
jalostuskelpoisiksi.

 Sisaltyy alkutuotantoon, jos tapahtuu alkuperatilalla.
Rahtitoiminta sallittua, kun tuote palaa alkuperatilalle.

« Kauppakunnostusta koskevissa saannoksissa
kuvataan tuotekohtaisesti, mita vaatimuksia
pakattujen tuotteiden tasalaatuisuudelle ja
pakkaamiselle on asetettu.

Luke eLuonnonvarRAKESKUS 5102023 Kuya: Kotimaiset Kasvikset ry:n
kuvagalleria



Kauppakunnostus

Esimerkkeja kauppakunnostuksesta

Myyntikelvottomien tuotteiden poistaminen (vioittuneet tai
muuten kelpaamattomat)

Lajittelu koon tai laadun mukaan (kuten ekstra, | ja Il)

Pesu tarvittaessa

Naattien tai ulompien lehtien poistaminen, juurten siistiminen tms.

Pakkaaminen kuljetus- tai myyntipakkauksiin.

Suurikokoisten tuotteiden halkaiseminen myyntia varten luetaan
alkutuotannon toiminnaksi ja voidaan myds nahda eraanlaisena
kauppakunnostuksena. Halkaisun jalkeen kasvikset eivat enaa ole
ehjia/kokonaisia eikd niitd nain ollen enaa koske kasvisten kaupan
pitdmisen vaatimukset ei voi enaa luokitella ekstra, I tai Il luokkiin.

Lahde: Matilainen 2017, Evira

Luke oLUoNNONVARAKESKUS

5.10.2023
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Kuva: Teppo Johansson,
Ateljee Unlimited Oy



Kauppakunnostus

 Lajittelu: Tuotteiden ja pakkausten vakiointi.

* Erityisvaatimukset koskevat mm. joitain hedelmia,
tomaatteja, paprikoita ja joitain salaatteja.

* Yleisvaatimuksiin ei sisally vaatimusta laatuluokasta
tai lajikkeesta. Yleisvaatimustuotteet voidaan myds
lajitella ja luokitella jonkin kansainvalisen standardin
mukaan, jolloin pakkauksiin on tehtava kaytetyn
standardin vaatimusten mukaiset merkinnat.
(Luokkamerkinta esim. UNECE-standardi).

Ruokavirasto: Etusivu >Elintarvikkeet> Elintarvikeala >Tuote- ja

toimialakohtaiset vaatimukset>Kasvikset
Kasvisten merkintdvaatimukset yleisvaatimusten mukaan

Kuva: Teppo Johansson,
Luke oLuoNNONVARAKESKUS 5102023 Ateljee Unlimited Oy


https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/tuote--ja-toimialakohtaiset-vaatimukset/kasvikset/tuoreet-hedelmat-ja-vihannekset/kasvisten-merkintavaatimukset/yleisvaatimusten-mukaan/

Yleisvaatimukset

Peruskasitteita ovat tuoreus, puhtaus (ei multaa tai kemikaaleja), ei kayttdarvoa alentavia virheita, oikea
kehitys- ja kypsyysaste, maku, virherajat ja sallitut poikkeamat.

Yleisvaatimustuotteiden taytyy olla hyvakuntoisia (vahingoittumattomia), kohtuullisen hyvalaatuisia ja
myyntikelpoisia (kauppakelpoisia):

* eheita
« terveita (esimerkiksi el matia, pahoin kolhiintuneita tai pahoin vaurioituneita)
* puhtaita

» lahes vailla tuholaisia

* vailla tuholaisten mallolle aiheuttamia vaurioita

« vailla epatavallista pintakosteutta

 vailla vierasta hajua tai makua

« riittavan kehittyneita/kypsia, mutta ei ylikehittyneita/ylikypsia
Lahde:


https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/tuote--ja-toimialakohtaiset-vaatimukset/kasvikset/tuoreet-hedelmat-ja-vihannekset/kaupan-pitamisen-vaatimukset/

Pakkaamot: osto

Juuresprosessit ja vastaanottotarkastus
|

Siirto prosessiin, Kiven erotus, Pesu, mahd.
mullan erotus esipesu kiillotus

Varastointi

Lajittelu: laatu ja koko. Punnitus, Kylmasailytys,
Koneellinen, kasin SELCEINS varastointi

Juurespakkaamon seka sen toimintaan liittyvien
toimintojen rakentamisessa on kaytettava parasta
kayttokelpoista tekniikkaa (BAT).

Keraily, lahetys,

JELGY

Lahde:; Elintarviketeollisuusliitto 2006, Pakkaamon laatutarha
Luke oLuoNNONVARAKESKUS 5.10.2023
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* Elintarvikkeiden sailyvyys ja kuljetuksen kestavyys ; ] S\
rippuvat paljolti pakkauksen laadusta.
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« Pakkausmateriaalin on oltava elintarvikekontaktiin ML S
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SUOMALAISIA VIHA

« Tuoretuotteissa pakkauksen hengittavyys on
avainasemassa

» Aaltopahvi: kuljetus- ja myyntilaatikko
* Verkkopussit, esim. sipulit

* Muovipussit

Kuva: Riitta Kaipainen
5.10.2023
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Pakkausmerkinnat

Tuorekasviksista annettavien tietojen merkintavaati-
muksiin on olemassa kaksi toisiaan taydentavaa |
nakodkulmaa, elintarvikelainsaadantd ja kasvisten kaupan 4
pitamisen vaatimuksia koskeva lainsaadanto: G

 elintarvikkeen nimi (ellei tuote ole nakyvissa)/tuote
(jos sisaltd ei ole nakyvissa),

« sisallon maara, pakkaajan nimi ja osoite, Rl TR
A ."/ Vl”@“}a ja Pcl;ﬁ ‘:‘ SR
+ alkuperamaa, | tmmoctacic
({Vxhan‘r')‘_e;il:szlt:uksen 5'{

o elintarvikelain mukaan eratunnus,

| -
\

 erityisvaatimustuotteilla lisaksi laatuluokka,
tarvittaessa lajike tai kaupallinen tyyppi

Luke oLUoNNONVARAKESKUS 5.10.2023 9



Kauppakunnostusta El ole

« Kuoriminen, raastaminen, viipalointi, pilkkominen tai
murskaaminen...

« Raaka-aineina mm. peruna, bataatti, porkkana, lanttu, sipulit,
kaalit, jadvuorisalaatti, selleri, palsternakka, purjo, retiisi tai retikka.

« Kuivaaminen, jaadyttaminen, pakastaminen, rydppays,
keittaminen, suolaus...

« Tuotteiden valmistus/jatkojalostus (mehut, soseet, hillot)

* Lukessa (aik. MTT:ssa) on toteutettu kasvisten
prosessointiin ja hygieniaan liittyneita hankkeita, kuten
avomaan kurkun ja kaalin hapattaminen, pilkottujen
kasvisten hygienia seka sivuvirtatutkimuksia.

Luken laitteista lisaa tietoa taalta

O Lahde: Matilainen 2017, Evira M Kotiﬂ&set Vikset ry /
Luke ©LuoNNONVARAKESKUS 5102023 ppo Jofiahsson


https://www.luke.fi/fi/palvelut/jokioinen-foodpilot-uudet-elintarviketeknologiat-tuotekehityksen-tukena

Alkutuotantoa koskevat vaatimukset

Kuvattu Ruokaviraston verkkosivulla: Etusivu >Yritykset >1.
Yleiset elintarvikkeiden alkutuotantoa koskevat vaatimukset

1.1 Alkutuotannon rekisterdinti-ilmoitus
1.2 Omavalvonnan kuvaus ja sen riittavyys
1.3 Tilojen riittavyys

1.4 Haitta- ja muut eldimet

1.5 Henkildston terveydentila ja henkil&stdn terveysriskeja
koskeva koulutus

1.6 Elintarvikkeiden jaljitettavyys TE

1.7 Takaisinvedot ja poikkeustilanteista ilmoittaminen TE

Luke oLUoNNONVARAKESKUS 5102023



Kasvisalan laatujarjestelmavaihtoentoja
eri kayttotarkoituksen mukaan

Alkutuottaja
(viljelija)

Pakkaamo, joka

* kauppa-
kunnostaa
ja pakkaa
kokonaisia
toisen
yrittajan
tuottamia
kasviksia

Kasvisalan yritys,

joka

= toimittaa
Foodservice
—sektorille

* harjoittaa
vientia

* jatkojalostaa

C. Korjuun jalkeiset
toimenpiteetja
kaupan pitaminen

= Viljelman * Pakkaamon
Laatutarha Laatutarha
Asiakkaan
P Kasvikset vaatlmtusten sekd
. SVIKSe oman toiminnan
Perus- laajuuden ja riskien = 15O 22000
Kolmannen i ointi mukaan: » FSSC 22000
osapuolen >erinomnt = (IPLivsmedel) = BRC
sertifiointi " Global GAP. | 4 (150 22000) = |FS
~sertifioint] = (FSSC22000) = |P Livsmedel
* (BRC)
" (IFS)

Luke oLUoNNONVARAKESKUS

Lahde: Lassheikki ym. 2016
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Turvallinen kasvistuote : opas riskinarviointiin ja
tuoteturvallisuuden hallintaan kasvisten alkutuotannossa

TUOTANTO- MERKITTAVYYS | PERUSTELU VAARAN HALLINTA
VAIHE

Jaahdytys ja Mikrobiologinen Vahainen Tuholaisten tarkkailu ja Noudatetaan
varastointi torjunta. Puhdistus puhtaanapitosuunnitel
saannollisesti. Sailytyslaatikot maa.
suojataan.
Kemiallinen Vahainen Kayttotarkoitukseen sopivat ~ Varmistetaan
Kemikaalit pesuaineet, ohjeita pesuaineiden ja
noudatetaan. Materiaalit materiaalien
elintarvikekelpoisia. soveltuminen

kayttotarkoitukseensa.
Fysikaalinen. Merkityksetdn Laitteet pidetaan kunnossa ja Noudatetaan huolto- ja
Vierasesineet huollettuna. tarkastusohjelmaa

Muokattu, Tuominen, R.ym. 2015

Luke oLuoNNONVARAKESKUS 5.10.2023 13



Turvallinen kasvistuote : opas riskinarviointiin ja
tuoteturvallisuuden hallintaan kasvisten alkutuotannossa

TUOTANTO- MERKITTAVYYS | PERUSTELU VAARAN HALLINTA
VAIHE

Kauppa- Mikrobiolo-  Kohtalainen
kunnostus  ginen

Kemiallinen  Vahainen
Kemikaalit

Fysikaalinen. Vahainen
Vierasesineet

W
Luke oLUoNNONVARAKESKUS

Tyontekijat opastetaan Hygieniaperehdytys,
hygieenisiin hygieenisten toimintatapojen
toimintatapoihin. toteutumista seurataan.

Valineet, astiat ja kasineet Huolehditaan, etta kaikki
ovat elintarvikekelpoisia.  tuotteita koskettavat mate-
riaalit ovat elintarvikekelpoisia.

Kaytetaan varillisia suoja-  Kauppakunnostuksessa
kasineita ja veitsia, joissa  kasvisten joukkoon paady
on varillinen (tuotteiden  vierasesineita.
varista erottuva) kahva.
Muokattu, Tuominen, R.ym. 2015

5.10.2023 14



Kasvisten pilaantumiseen vaikuttavia tekijoita

 Aiheuttajana voi olla mekaaninen vaurio tai kasvin
fysiologinen kunto on heikentynyt. Korjuuvauriot
edistavat pilaantumista - pudotuksia, tarindita ja
muita kasvikseen kohdistuvia mekaanisia rasituksia
tulisi valttaa.

« Mikrobit ja mikrobien tuottamat entsyymit hajottavat
kasvisolukkoa koossapitavia ainesosia.

 Liian korkea lampdtila kiihdyttaa kasvisten hengitysta
ja pilaantumista. (Suositellut l[ampaotilat: kasvikset.fi)

llmavirtaus ja kuivuminen ) S
Kuluttajien mielestd laadukas porkkana on

« Etyleeni, mm. porkkana ja palsternakka kitkerdityy mehukas, makea ja rakenteeltaan napakka.
« Valo: vihertyminen I—l.eikkc.).lqatuinen porkkana taas on maultaan
) : : , kitkerd ja rakenteeltaan puumainen.

Lahde: Ahvenainenym. 1991, kasvikset.fi Lihde: Jarvela & Viinisalo, 2006

5.10.2023 15



Kuorittujen ja paloiteltujen kasvisten sailyvyyteen vaikuttavia
tekijoita

Kasvisten kuoriminen ei ole alkutuotantoon kuuluvaa toimintaa
vaan se on elintarvikehuoneistoon kuuluvaa toimintaa.
Sailyvyyteen vaikuttaa mm.:

« Hyvat tuotantotavat: Puhtaus, koulutus, toimintojen
suunnittelu, kunnossapito

« Raaka-aineen laatu: Oltava ensiluokkaista kaikkien jalosteiden §
valmistuksessa. Varissa, hajussa, maussa tai rakenteessa ei saa
olla moitittavaa.

» Kasvisten pesu
« Palakoko ja paloittelun suoritustapa. Valitaan oikeat valineet.

« Mahdollisten lisaaineiden kayttd hapettumisen ja
ruskistumisen estamiseksi seka mikrobien vahentamiseksi

» Varastointilampatila tuotteen mukaan, kylmaketju.
* Ilman kosteus optimoidaan
. &kkaamisen suunnittelu

Lahde: Ahvenainenym. 1991

Luke oLuoNNONVARAKESKUS 5.10.2023 16



Kuorimojatteet ja sivuvirrat

Peruna- ja juureskuorimon

« Toiminnan suunnittelussa huomioitava mm. ymparistdlainsaadanto ja e
jatteet ja jatevedet

jatelainsaadanto. Ymparistodlupa.

» Kuorijate on joko kiinteaa veitsella leikattua juureslastua tai hiomalla
erotettua kosteaa massaa, joka sailyy huonosti.

Marja Lehto, Tapio Salo, Sanna Sorvala,
Riitta Kemppainen, Petri Vanhala, llkka Sipild

« Lajitteluvaiheessa erottuvat perunat tai juurekset ovat kayttokelpoisia ja Maarit Puumala
kotieldinten tai riistan rehuna. Jos kuorimassaa tai lajittelutahteita
toimitetaan kotieldinten rehuksi, on laitoksen huomioitava mm.
rehulain asettamat vaatimukset.

* Jos kuorijatetta kaytetaan maanparannusaineena, se taytyy kasitella,
esim. kompostoida, jotta kuorimassan mahdollisesti sisaltamat
kasvitaudit ja rikkakasvien siemenet tuhoutuisivat. Biokaasutuotanto.

« Jatevedenkasittelyssa muodostuu myods erilaisia lietteitd, jotka sisaltavat
orgaanisen ja maa-aineksen lisaksi jatevedenpuhdistuksessa
saostuneita ravinteita ja puhdistuskemikaaleja.

Lahde: Salo ym. 2006 5.10.2023



Mista tietoa?

* Neuvonta: ProAgria, Puutarhaliitto, ELY-keskukset ym.

* Yliopistot ja oppilaitokset: Hankkeet, opinnaytetyot,
koulutus

o Tutkimuslaitokset: Luke, VTT. Tutkimustiedon tuottaminen
ja julkaiseminen, hankkeet

* Opintomatkat ja matkakertomukset, pellonpiennarpaivat,
seminaarit, webinaarit

* Messut: Fruit Logistica, Griine Woche ym.

« Laite-ja materiaalitoimittajat

» Netista verkkosivut ja videot maatiloiltaja pakkaamoista
* Lehdet

o

Luke oLUoNNONVARAKESKUS 5102023




Messuja

Fruit logistica, Berliini, Saksa, 7.-9.2.2024. Lippujen hinnat 27 — 85 €.
https://www.fruitlogistica.com/en/

Paateemat tapahtumassa ovat marja-, vihannes-, ja hedelméantuotanto,
alan logistiikka, koneistus ja teknologia seka alymaatalous. Paapaino
messuilla on tuoretuotteissa.

Messuilla oli v. 2023 yhteensa 2600 eri naytteilleasettajaa 92 eri maasta,
ja yhteensa kolmen messupaivan aikana nailla kansainvalisilla messuilla
vieraili lahes 63 500 messuvierasta yli 140 maasta.

Messuille on jarjestetty matkoja mm. hankkeiden puitteissa, jotka ovat
julkaisseet matkakertomuksia: Uusivu, SataVarMa, Marja- ja
erikoiskasvitilat nousuun

Elintarviketeollisuus 11.-12.9.2024 Tampereen Messu- ja
Urheilukeskus, sisdlogistiikan ammattilaisten Logistiikka-messut.
Elintarviketeollisuus-messut tarjoaa uusimman tiedon
elintarviketuotantoon koneista ja laitteista prosesseihin ja jarjestelmiin.
https://www.elintarviketeollisuus.fi/fi/



https://www.fruitlogistica.com/en/
https://uusivu.weebly.com/uploads/1/0/5/1/105123013/fruit_logistica-hameenlinna_6.3.pdf
https://www.proagria.fi/uploads/fruit_logistica_-matkakertomus_7.-9.2.2018_2022-06-13-124302_xdes.pdf
https://erikoiskasvitilat.savonia.fi/wp-content/uploads/sites/36/2023/04/Berliinin-matkaraportti.pdf
https://erikoiskasvitilat.savonia.fi/wp-content/uploads/sites/36/2023/04/Berliinin-matkaraportti.pdf

Esimerkkeja laite- ja materiaalitoimittajista Suomessa

Linjastot, laitteet, vuokraus ja huolto: Faitech Oy (https://faitech.fi/), Forsfood Oy
https://forsfood.fi/yritys/, Remet Oy (http://www.remet.fi/)

Kauppakunnostus ja varastointikoneet: Avagro

(https://avagro.fi/tuotekategoria/kauppakunnostus-ja-varastointikoneet/)
Pakkaus, kuljettimet, laadunvalvonta, merkintalaitteet: Linepack Oy (https://linepack.fi/),

« Kuljetinhihnat Ammeraal Beltech Oy, (https://www.ammeraalbeltech.com/fi-
fi/toimialat/elintarvikkeet/),

« Merkintaratkaisut: Informa (https://www.informa.fi/), Klinger (https://www.klinger.fi/fi/)

« Pakkaukset juureksille ja vihanneksille: Walki Westpak, Amerplast, Multivac, Paptic
(puupohjainen pakkaus kuiville tuotteille),

5.10.2023 20


https://faitech.fi/
https://forsfood.fi/yritys/
http://www.remet.fi/
https://avagro.fi/tuotekategoria/kauppakunnostus-ja-varastointikoneet/
https://linepack.fi/
https://www.ammeraalbeltech.com/fi-fi/toimialat/elintarvikkeet/
https://www.ammeraalbeltech.com/fi-fi/toimialat/elintarvikkeet/
https://www.informa.fi/
https://www.klinger.fi/fi/

Videoita pakkaamoista

Tiia ja Sakari Meskasen porkkanatila
https://youtu.be/ISCAV40X5RY?si=yXQA80oV77txCI9Snu

Isokaski Oy yritysesittely
https://youtu.be/zAJLuYgeWes?si=hlGsQkJm3zR3QdEv

Katariina ja Heikki Isotalon tilalla porkkanan pakkausta
https://youtu.be/M3iZ64bYEbU?si=xpgnrBaMfQCKYbAO

Video Novatec - Washing, Polishing, Cooling, Grading &

Packing Line for Carrots:
https.//youtu.be/aMTbQzQFFCo?si=80zMdvRgKc8Rprpc

Kuva: V. Kupiainen-Ammal3, Epari
Luke oLUoNNONVARAKESKUS 5102023


https://youtu.be/I5CAV40X5RY?si=yXQA8oV77txC9Snu
https://youtu.be/zAJLuYqeWes?si=hIGsQkJm3zR3QdEv
https://youtu.be/M3iZ64bYEbU?si=xpgnrBaMfQCKYbAO
https://youtu.be/aMTbQzQFFCo?si=8OzMdvRgKc8Rprpc
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Loyda meidat
verkosta
2 luke fi

Tilaa uutiskijeemme ja pysy jyvalla!
luke.fi/uutiskirje

00000

Luonnonvarakeskus (Luke)
Latokartanonkaari 9, 00790 Helsinki



http://www.luke.fi/
http://www.luke.fi/uutiskirje

	Dia 1: Avomaan vihannesten esikäsittelystä ja jatkojalostuksesta
	Dia 2: Esityksessä kerrotaan
	Dia 3: Kauppakunnostus
	Dia 4: Kauppakunnostus
	Dia 5: Kauppakunnostus
	Dia 6: Yleisvaatimukset
	Dia 7: Juuresprosessit 
	Dia 8: Pakkausmateriaalit
	Dia 9: Pakkausmerkinnät
	Dia 10: Kauppakunnostusta EI ole
	Dia 11: Alkutuotantoa koskevat vaatimukset
	Dia 12
	Dia 13: Turvallinen kasvistuote : opas riskinarviointiin ja tuoteturvallisuuden hallintaan kasvisten alkutuotannossa
	Dia 14: Turvallinen kasvistuote : opas riskinarviointiin ja tuoteturvallisuuden hallintaan kasvisten alkutuotannossa
	Dia 15: Kasvisten pilaantumiseen vaikuttavia tekijöitä
	Dia 16: Kuorittujen ja paloiteltujen kasvisten säilyvyyteen vaikuttavia tekijöitä
	Dia 17: Kuorimojätteet ja sivuvirrat
	Dia 18: Mistä tietoa?
	Dia 19: Messuja
	Dia 20: Esimerkkejä laite- ja materiaalitoimittajista Suomessa
	Dia 21: Videoita pakkaamoista
	Dia 22: Lähteet
	Dia 23: Kiitos!
	Dia 24: Löydä meidät verkosta

